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PLATS +

(16,00 € par personne aux choix avec garniture, a réchauffer par vos soin)

-Filet de Chapon au Cheverny blanc et morilles, ¢hataignes du Limousin
-Lotte piquée au jambon de Parme, crevettes sauvages et sauce langoustines
-Filet de Biche en crotte d’herbes et noix de pécan, Sauce civet
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s o #¢rasée de Charlottes et Céleri aux Noisettes torréfiées
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, Légumes oubliés rétis au miel et persillade
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~ LE FOIE GRAS DE CANARD'MAISON ~ : " "..:
| ' : . ‘. * (Qrigige IGP Sud-ouest, conditionné sous vide) * .« v LA
s . Terrine de 250 gr ( 5/6 pérs) 30€ .o
I " '500gr (10/12 pers) 60€
'_ A LE FOIE GRAS DE CANARD AUX POMMES FACON TATIN -‘:';', R L “
AR @.. e 4y (Foigras origine IGP sud-ouest, conditionné sous vide) .'._ '°.'-.. . »‘ B "
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T A RN LE SAUMON FUME MAISON oL LE )
N 1 . (Conditionné sous vide) e
IR | -4 30€ les 500 gr (8/10 pers) 60€ le kg ¥ o
- . Tous les plats sont faits maison et élaborés a partir de produits frais et bruts m:':jel ,
: ‘ L’ac:&nt est donné sur les produits de saison et les circuits courts SEN
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v Appelez nous au 06.07.68.19.46 e |
3 Ve . Ou par mail : contact@traitementdesaveurs.fr
N % y Ou sur notre site Internet : traitement-de-saveurs.fr
: i Pour Noél,'merci de passer vos commandes au plus tard le 18 décembre.
- Pour le Réveillon du Nouvel An, merci de passer vos commandes au plus tard le 26
décembre.
: Récupération des commandes le
. - 24/12/2025 de 9h00 a 18h00
- .. 31/12/2025 de 9h00 a 18h00
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